
1. Menu “Canyon Express” – 23.50
Crème de tomates parfumée au basilic 
façon Cappuccino 
Eventail de poulet fermier au citron vert
Riz sauvage
Bouquet de légumes
Tiramisù aux fruits rouges

2. Menu “Des Rives” – 29.50
Buisson d’herbes et de salades  
du moment façon paysanne
Filet de truite au Chardonnay  
et baies roses
Pommes persillées
Composition du maraîcher
Strudel aux pommes servi tiède  
et crème anglaise

3. Menu “Du Lac” – 31.00
Filet de truite fumé à froid  
au Bois de hêtre, crème au raifort  
et mesclun de saison
Jambon de campagne du Pays,  
Jus corsé au Madeire
Pommes galettes roestis parfumées  
à l’huile de noisette
Tomate provençale
Parfait glacé maison au Vieux Marc  
de Neuchâtel et raisins de Corinthe

Nos prix s’entendent par personne et en CHF. 

4. Menu “Brenassier” – 37.50
Terrine campagnarde à  
la Prune de Cornaux
Filet de palée du Lac à la neuchâteloise
Pommes Charlottes safranées
Délices du Primeur

ou

Rôti neuchâtelois et sa réduction  
de Pinot Noir
Gratin jurassien
Légumes de saison
Crème brûlée à la cassonade 
(avec absinthe, supp. 2.50)

Fromages du Pays – Suppl. 7.50

Forfait boissons – 9.50
Pas servi en salle à manger.
¼ l. de vin blanc, rosé ou rouge  
(Vin du Pays)  
¼ l. d’eau minérale  
Un café ou un thé

Le chef de course, pour faciliter la suite 
de votre excursion, paiera globalement 
les repas des clients.

Mode de paiement: comptant, à la fin 
du repas ou sur facture. Les cartes de 
crédit sont acceptées.

LES MENUS

Dès 15 personnes, 
même menu pour tout le groupe


